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EXPERIENCES DE [MG Uﬁm

3 g donne ici le rafultat de  plufic feurs- e‘fpenences f"-utes en . Ji.,
vers lieux, par ordr fouveraint, & avec toutés. les tprecautmn*
reques“ oy j @l |

. - Les-expériences N° T4 6ont ¢t fhites aux oulins | dJ
Berne en 17704 en pre.{'encc‘ d& tmelqucs eigneurs -prépofés é. oe
fujet. : ' Bt A ,

La page 232 prafe.nte la premiére opération du mouhn, qm
confifte a dépouiller Pépautre de, fon. enveloppe, pour avoir le
grain net.  L’autre page pre{‘cnm Popération de la mouture pro-
prement dice, qui confifte a mplutgicr Ie braan pour le. neduzre
en farine. .

. Les expériences N7 &8 Ol,l.tx été f’n&ea A Fraubronnen em
1770, Pexpérience N°. 9 4 Laupen. |

10 & ®1 a Berne en ¥771, avec du ﬁ‘oment; etrmmcr.

Ces- experiences font par livres de Berne, & par Teida.

La livre eft de ¥7 onces p01ds demare, & fe divife en 32 lods.

Page 234 font des experiences faites & Berne en: 1771, en
prclence de trois membres de Iétat, fuy des graines. de toute el .
pcce Avant de commencer lopemtlon, on a 6té la meule, net-
toyé le moulin, & répété la méme opération ,Lchqque changement'
de graim

Ces expériences font par livres, & par lods..

Page 239 font des expériences faites en 1770, par ‘ordre fou-
verain , 4 la Rippe balliage de Bonmont, fur des gra111es de toute
efpece:

Ces expériences font par livres de 18, onces.
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Produits.

1
1 | Mefur.] Pbiﬂs “|* Boure. | Poufliére §' . Grain' net. - |
FEopimosrgd wol edluolf o & déchet. 1000 10a Lxool oW
; i % Ib, Ib. Ib. | Mefures. | Ib.’ Y
['xl 2gc fagors ogifl 680 2910 16.7 87| © 93 P7g s 7
Wl pgittpgsioa3id sxip!ee PoeontaR gl ige crr’
(3| 12 |rzs, 32 6 4 II} 45 |88 -If
A4 247273, 6 66’ 3FLpITO CPPTISHES Yryesl 3
\Y .'J.. ;4o-' .' '.l"% ] 0‘4-“.' gl SR L R
g 24 {399, < '§78 5’3.‘“123‘;4 13. 2§31~ 10k < 196! 20}
._"95 12 136' "24‘ 13T, 72‘4' 67 4 5’{ 98 28
10| De froment étranger o, o] oet A
I1] Du méme froment, hume&c de § Ib. d’em A g
3 S8
P 1} : 0
}H ; 2344 (0L 0 |



A BERNE , ET AUTRES LIEUX. «233
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-+ Epautre mondée. <1« Produits.

|| Méfuri) Poids. |[Eau pr 7Total. || Farine. | Son. |Déchet.|
i | moudi’et i Ay
1ol &0 LIbl diodsltb, leds) Ib.” lods|| 1b. Jods| Ib. lods|lb. lods
iy 5 g5, ca8ik PAEIL 960 ¢ 1186, 14Efigei it 1 10}
fe § 1 94..cagf 18 lo5: 4 840 31 |8 okl 17h
11 5 | 5y ,35;1 F133P 950 7 ' 8b) lo.fre. 38 2 14k
Hoc §1 (| &85 17,, 2.2 1950 29:1 84. .17 |10.,'26 | 1 18%
|0 1o [18p..i 3305, 113 {T94u 116 |72, .27 18019 (3. 2!
Hoe § | 93 TIR BSLp 1L ISR 288 (100 By zz’{;
lor 5. i 98 S% SR L8 AT e ARG ol 108430 |1 13,'
s 5. 1 98..2T951.. 308 956 1 173 86, . 2 {98,°23L| 243
e 53 | 98828 F ARG AES . 8§k as iR |2/ 16
& R A b oy TR TS SR I o | | 96. 20 4.'20 |2, 16:
4o 5 lroz..cuscl. o irte ag | 94. .12 lon da |4s 23

NB. 1. s grain mouillé pefoic 96 Ib. 12 3> mais cmq heures

A Foapres nespeloit que 96 b, g n B o

v griganles ‘8o ol f'trme étoient de trois: f@rtﬂa 63 Ib. 12
blanche, 14 1b. 113 dite, inférieures! 3 Ib. xol recoupes.

5. Les 172 1b, 27 farine ¢toient de cinq fortes, §6 Ib. 13

‘Simmél . 16:1b. 7 dite, infétieurey 61 W 6 Boll, 19

Ib. Lnopf, 19 Ib. 23 Griels-Mehl.

6. Les 8171b. 287 farine {ont/ 77 Ib. oF: o od: blanc.’he 4 Ib.
28 lods Griefs-Mehl. .

8. Les 86 Ib. 2 farine font 74 Ib. 1§ fine fanne, a1 b,
16 recoupes.
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EXPERIENCES 'DE. MOULIN
2 g Grains. o Produits. | |
|Mefures, | Efpéces de: grains. | Poids. Fari*ne - Sor. Déﬁhﬁt‘;
i A { ' lb..rods« Ib. lods} 1b. leds| lb lodtsﬁ
- I |Meteil de meoulin. . {r9. 2 |Iv6. 24.}2. § 51
" L. |Mémes grains. . . |18.2I ||r7. 1§ pl. 413 21}
1o 48 Bagi,.% Meflel. - [18..- §:Ji15. 20| 2. £3 | 7 17
o b T IMAERL o o csoaiaslagiel ‘1_6.,‘1&7 2,00 | 17 26
SR dlais 1 I, « e |2Lo¥O HI18. X8y XL A7 | Tt 7|
1 Vefce blanche. [21, | 620, 41k el 2 30
1 [Vefce noire & blanc. |21. 21 |[20. 29 34 | 4 104
ST cegle o . ap winrli9eo ToiN6. 200k 2. .38 | 6.
0 1- Dk mferheur o118 24134 34k 3 0% kiy 271k
S 1! Avginecs. oo, 30l 7. 23: b 2.8 » 151}
PR O o . e e S aigN12..80, E 2.2k ¢ X631

LR Y

NB Ce quel on 1pelle metezt de moulm, e allemand’ Miibli-

Korn eﬁ un melange compofe B felgle, 3 epautre mon-

dlie ) & pmfm

Lc qu. e{h compoaéi‘d"onge, &’avome' & de Vefces;

+ Le Meffel: dépautre-mondée, & de- feigle:

ot
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QUR DIVERSES ESPECES DE GRAINS. 23%
\‘. 3_@ _.
Grains. 5 Produits.

| Goupes.| Elpeces de grains. | Poids. 4I‘;lff-arine.g Son. |Déchet.;
1 o | Salaire | | } |
; | déduit. 4 ; :

| Ib. lodsj) Tb.lods | Ib.lods ] Ib.lods!

1 |Fromemt. . + .« .| 83 6771, 8 |to. I. 16 |
I |[Meéme grain. . . 86. 43| 73.  [10. 9 | 2. 135

1 |Meme grain. . 90. 77. 43170, 4kt 2.0y ;‘

1 (Méme grain. . . | 9L133| 78.133(10. 14 | 2. 4 i

2 |Meflel . v v 269, 914287 183 3. 16
1 |Méme gtain. . . .| 89. 9 || 74 «1.1 12. 131] 2. 9|
¢ 1. IMéme grain. . .07 | 89.13% 74 43|12, 1311 2. 134
3 jOrge. . . - | 75« " 92. 9 11. 9 | 1. ]

1 {Memegrain. . . .] 80 9 4115, 41| 4.

I {Méme grain. . . .| 80. 9. 64 12.49] 2. j

I {Mécle d’hyver. o v Qe il SO . oo b % 2 9

1 |Meme grain. . 8o. 60, . g o |1, o)

1 [Méme grain. . .| 82.9 )l 68.13% 111, 41| 2. 9|

1 ' {Mémegrain.. . . |78 [ 65.12 9. 9. 6
2 [Mécle de printems . [148: LIR: Slag, & 4 ]
2 |Méme grain, . w149, J118. 9 ag. | 1§, o
2 JAvoine. . . J104. §6- - ldRe b 1B ]

2 {Méme grain. . .. . |109. 9 || 62. 9 [q0. Lo

2  |Bled Sarrazin. . ; {11014 || 72. 133 9§ § |
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