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Tsea lenombee doeufs que vous voudze: employers

,dapzes le nombze pzésumé devos convives |
Vous prendrez ensuite un mozceau de bon feomage';
de Geuyéze pesant le fiezs et un moxeau de beuzzec_

o pesant le sixieme de son poids. -
Vous cassezez et ballzez bien les ceufs dans une {11
cassezdle, apzés quoi vous y mefizez le beuzze |
el le fzomage zape ou emincé Sh
sz |a cassezole suz un fouzneau bien allume |\
et tovznez avec une, spatule jusqu'd ce que le |-
melange sort convenablement epaissi et mollet]
meftez-y un peu ou point de sel, svivant le
fzoma e seza plus ou moins vieux,
et une ?o:Te poztion  sTeS===
de paivze quit est undes
cazactezes de ce mets [{.
antique . Secvez suz [\
un plat lege: =
:zemenl &
échauffe.
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