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FORMULES ET RECETTES DIVERSES

Colle pour monter les épreuves.

Une des plus grandes difficultés que rencontre celui qui
veut monter des épreuves sur carton, c’est de les empécher
de se courber, en séchant. La cause du mal étant connue,
— I’épreuve distendue par I'eau contenue dans la colle se
retire en séchant, — 1l faut employer une colle qui con-
tienne trés peu d’eau.

Voici une formule recommandde :

Gélatine ordinaire . . . . 2 parties.
Fall: =« ¢« w ¢« » 5 © 8 & »
Aleosl . « . & : & . & & »

On ajoute lentement 'alcool une fois que la gélatine est
bien dissoute dans l'eau, et 'on tourne continuellement
afin d’obtenir un mélange homogéne. La solution doit étre
maintenue chaude pendant toute 'opération, et clle doit
étre appliquée rapidement, car elle seche treés vite. Il y a
lieu de remarquer que 'épreuve doit étre placée exactement
sur le carton de¢s la premiére fois, car elle adhére immédia-
tement.

La solution se conserve longtemps dans des flacons bien
bouchés, afin d’empécher ['évaporation de l’alcool. Au
moment de I'usage, on la réchauffe au bain-marie.

(Bulletin belge. !
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