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Biicher — Livres

High Performance Liquid Chromatography in Food Control and Research
R. Matissek and R. Wittkowski (Hrsg.)

Behr’s Verlag, Hamburg 1992. Englisch. 384 Seiten mit 159 (schwarz-weissen) Abbildun-
gen und 52 Tabellen. Gebunden DM 124.— (ISBN 3-86022-029-2)

In der modernen Lebensmittelanalyse ist die HPLC-Technik nicht mehr weg-
zudenken, da sie erlaubt, mit in der Regel kleinerem Aufwand als bei anderen
Methoden Nachweise guter Qualitat zu liefern. Durch die stetige Verbesserung von
Apparaturen sowie in der Methodik verdringt die HPLC-Technik andere Metho-
den, ohne einen Verlust in der Nachweisgenauigkeit zu verlangen.

Im vorliegenden Buch wird das Gebiet der Lebensmittelanalyse mittels HPLC-
Technik unterteilt und nach den verschiedenen Nahrungsmittelgruppen und ihren
Bestandteilen beschrieben, wobei die einzelnen Kapitel von verschiedenen Autoren
stammen.

Zuerst werden in einem Einfihrungskapitel die technischen sowie methodi-
schen Grundlagen behandelt. Die einzelnen Punkte, wie z. B. die verschiedenen
Trennsysteme, sind kurz und prignant beschrieben. Hierbei ist aber anzufiigen,
dass sich das Buch kaum fiir den Anfinger eignet, der durch den dichten Informa-
tionsgehalt eher iiberfordert sein dirfte. Als Auffrischung oder zur Gewinnung
eines Uberblicks iiber mogliche Techniken ist dieses einfiihrende Kapitel aber
hervorragend geeignet. Die folgenden Kapitel, die die verschiedenen Lebensmittel-
inhaltsstoffe behandeln, sind leider nur teilweise als gelungen zu bezeichnen. Durch
den Wechsel der Autoren wird die Lesbarkeit des Buches insofern stark einge-
schriankt, als nur in Ansitzen auf einen einheitlichen Stil geachtet wurde. Die
Kapitel wurden in Review-Form geschrieben, was einen schnellen Einblick in die
unterschiedlichen Themengebiete gestattet. Zudem ist es moglich, sich in kiirzester
Zeit eine Ubersicht zu verschaffen. Leider sind aber einige Kapitel zur Ansamm-
lung von Literaturverweisen entartet. Ein aufwendiges Studium der Sekundirlite-
ratur ist daher meist unumganglich, will man einen wirklichen Einblick in die
besprochenen Themen gewinnen. Hier wire vielleicht weniger Information mehr
gewesen. Beim Erscheinen des Buches datieren die neuesten Ergebnisse nur bis zum
Jahre 1989. Trotzdem gestatten es die meisten Kapitel, eine gute Einfithrung in das
jeweilige Gebiet zu erhalten, da sich die Autoren um breitgeficherte Informationen
bemiiht haben.

Das kaum fiir den Anfinger gedachte Buch erlaubt es, in kurzer Zeit eine gute,
wenn auch sich nicht auf dem neuesten Stand befindende Ubersicht des Gebietes
zu erhalten. Sucht man ein Nachschlagewerk tiber HPLC-Methoden in der Le-
bensmittelanalyse, so ist man mit diesem Buch sicher gut bedient. Will man
hingegen eine Einfithrung in die wichtigsten Methoden und Techniken erhalten, so

ist dieses Buch in den technischen Beschreibungen zu wenig ausfiihrlich.
P. Burkhalter
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