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]. Terrier: Un nouveau procédé d'extraction de la graisse dans les denrées ali¬
mentaires.

Terrier et Ch. Berner: Le dosage et l'analyse de la matière grasse dans les
caramels (toffes).

J. Terrier et J.Deshusses: Etude de la digestibilité des amidons crus chez le
cobaye.

]. Deshusses: Réaction colorée pour la recherche de l'acide p-chlorobenzoïque.

— Etude de la digestibilité des amidons crus chez le cobay.

M. Staub: Zur Kenntnis der Kreatinin vortäuschenden Stoffe bei der Reaktion
nach Jaffee.

— Eine einfache Methode zur angenäherten quantitativen Bestimmung der
Lävulinsäure in Lebensmitteln.

W. Mosimann: Betrachtungen über die Schwankungen im Milchfettgehalt, mit
besonderer Berücksichtigung des Fettgehaltes unserer Milch in den Kriegsjahren.

A. Torricelli: A la recherche d'un nouveau procédé d'investigation pour déceler
les vins fraudés. — V. Etude sur les anomalies observées chez des vins du
Vully.

E. Philippe und M. Henzi : Über den Nachweis von Olivenöl in Speiseöl.

F. Achermann : Le contrôle officiel de l'achat au degré de la vendange 1943
dans le canton de Neuchâtel.
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