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28  Visto

Paul Gong:

“Human Hyena" [Hiena
humanal, 2014.
Cubiertos especiales
que engafian los senti- [
dosy enzimas que in- &8
sensibilizan el estéma-
go para que también se
pueda disfrutar de co-
mida podrida. |
Fotografia: Andrew Kan

El menu de manana

iYa estd servido! Pero lo que vemos aqui ;es sa-
broso o mas bien inquietante? La exposicidn “Food
Revolution 5.0 se adentra en este debate contra-
dictorio y plantea interrogantes sobre el futuro:

; Qué comeremos mafiana, y de qué manera?
:Cémo el crecimiento de a poblacion y el cambio
climatico modificaran nuestro mend? Una cosa
estd clara: el alimento es un material al que se da

Carolin Schulze: “Hase aus forma, es el resultado de un disedo. En Winterthur
Plinimgace “sle o la rueda del tiempo ha dado una vuelta més, y el
Pasta de gusans de a harina con Chloé Rutherveld: "Edible Growth™ 2014. mend del futuro toma forma: unas veces con un

Pasta de insectos enriquecida con esporas

apetitosa forma de liebre, obtenida ) . . i | iti
mediante impresora 30 y encami- thonges yssanillas, el Gon urd im- tO(]l.JE JguEtinYy otras.co[l n ‘tOQUB.CrItIEO. Lis
rada asuperar a repulsiin haci presora 30, y que en cinco dias se convierte casi b0 proyectos de disefio e investigacion que

en un nutritivo pastelito de hojaldre.

las nuevas fuentes de proteinas. presenta (a exposicién nos introducen en un mun-

do que —quizés- algun dia se alimentara de carne
in vitro, verduras de invernadero, proteinas de al-
gas y gusanos de la harina. (MuL)

“Food Revolution 5.0", Gewerbemuseum Winterthur, hasta el 28 de abril
de 2019. La exposicion ird acompafiada de un apretado programa de
actos sobre el tema. www.gewerbemuseum.ch
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Carolien Niebling: “Insect paté”
[Paté de insectos], 2017.

¢Puede contribuir la manipulacidn
estética de lo desconocido a dismi-
nuir el asco y a desarrollar nuevos
habitos alimentarios?

Fotografia: Jonas Marguet Shawn
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Maurizio Mantalti: “System Synthe-
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Johanna Schmeer:
“Bioplastic Fantastic” [Bio-
plastico fantdstico], 2014.
La idea especulativa: utilizar
enzimas para producir ali-
mentos sintéticos a partir de
bioplasticos que contengan
todas las sustancias esencia-
les para la vida.

tics - Installation Overview”
[System Synthetics: vista general
de las instalaciones], 2011.

EL enfoque: triturar los envases de
alimentos y transformarlos en eta-
nol dentro de un biorreactor.
Fotografia: Jonas Marguet Shawn
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