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[VITICULTOR DEL ANO 2007

«Este Pinot Noir es un dandy»

En el Grand Prix du Vin Suisse de Berna, el valaisiano Diego
Mathier fue galardonado con el premio al «Viticultor del

afio 2007». Producido en Salquenen, su Pinot Noir ha ganado
el primer premio en su categoria, y su Déle Blanche ocupa el
segundo puesto entre los vinos rosados. Retrato de Alain Wey

«No se trata de una obra con un solo prota-
gonista, sino de la recompensa para todo el
equipo por el trabajo tan intenso efectuado
en los dltimos afios, declara Diego Mathier,
Viticultor del afio 2007>. También es una re-
compensa para las generaciones anteriores
que compraron los vifiedos en los lugares més
propicios, porque el terreno es muy impor-
tante.» Este titulo corona un «afio loco» para
las bodegas Adrian Mathier de Salquenen
(canton del Valais), que ganaron més de 50
medallas de oro en 2007, en concursos nacio-
nales e internacionales.

«En primavera, después de

jar en un banco durante dos aiios, se hizo
cargo de las cuatro filiales familiares de dis-
tribucién en la Suiza alemana, y posterior-
mente de las bodegas de Salquenen en 2002.
Las bodegas familiares datan de los tiempos
de la crisis econémica de los afios 20 del si-
glo pasado, y fueron fundadas por el bis-
abuelo de Diego. «De nifio, siempre traba-
jaba en las vifas. Aprendi el oficio poco a
poco. Siempre digo que para producir un
vino, primero hay que elaborarlo en la ca-
beza; una vez listo el proyecto del vino ideal,

LAS BODEGAS ADRIAN MATHIER EN CIFRAS

se pone en prictica. iEsta es nuestra filo-
sofial»

Casado con Nadia y padre de cinco hijas,
Diego tiene dos pasiones en la vida: el vino y
la familia. «Mis padres estan jubilados pero
nos ayudan si se lo pedimos. Mi mujer se
ocupa de la recepcién de los clientes que vie-
nen a Salquenen, y yo de la gestién comer-
cial, la mezcla y el acabado de los vinos. En
las degustaciones siempre estamos el endlogo,
mi mujer y yo.» Sibarita, hedonista y perfec-
cionista, Diego reconoce que estas caracte-
risticas le llevan a elaborar vinos de calidad
que aportan la méxima satisfaccion. «Cuando
hago algo, me concentro exclusivamente en
ello. Soy casi un extremista, o eso es lo que
dice mi mujer.»

Vino del glaciar y degustacion

Las bodegas Adrian Mathier elaboran ade-

mds un vino en la cueva del glaciar del R6-
dano, a unos 2030 metros de al-
titud, que consta en el libro

las degustaciones y el embote-
llado, pensamos que cada uno
de nuestros vinos podia ganar
una medalla de oro, y por eso
inscribimos muchos en los con-
cursos.» En el Grand Prix du
Vin Suisse, seis vinos de las bo-
degas Adrian Mathier llegaron
a la final. El Pinot Noir «Les
Pyramides 2005» obtuvo la me-
dalla de oro, y el Dole Blanche
«Frauenfreude 2006» una me-
dalla de plata. Por su parte, el
premio al Viticultor del afio es
una recompensa al viticultor
con las mejores calificaciones

m Superficie: 25 hectareas de
terreno propio entre Chamosony

Nadia y Diego Mathier

m Empleados en la explotacién
viticola: 25 personas en las bode-

Guinness de los Récords como
el almacén de vinos mas elevado
y extraordinario del mundo.
«Para producir un vino suave,
hay que detener la primera fer-
mentacién con frio. Asi, los to-
neles son depositados en la
cueva en el centro del glaciar
durante el invierno y la prima-
vera.» El embotellado se realiza
a finales del mes de junio, tam-
bién en la cueva.

Cuando se trata de degustar,
Diego Mathier «lee» literalmente
el vino. «Al olfato debe tener
unas caracteristicas bien defini-

del total de los vinos con los
que concursa. Calidad, pericia,
pasion, placer e innovacion, es-
tas son sin lugar a dudas las pa-
labras clave para definir los vi-
nos de las bodegas Adrian
Mathier.

Un viticultor licenciado

«Por la mafana, durante todo
el diay por la tarde, hasta que
me acuesto, pienso en el vino.
iCreo que hasta suefio con vi-
nosl», dice Diego Mathier. Na-
cido el 8 de septiembre de 1970
en Salquenen, es licenciado en
economia por la Universidad
de San Gall. Después de traba-

Tourtemagne, a las cuales hay que
afiadir 75 hectdreas pertenecientes
alos viticultores con los que tra-
baja la familia desde hace varias
generaciones.

m Cantidad de vino: de 750000 a
800000 litros anuales.

m Desnivel de los vifiedos: entre
500y 750 m de altitud.

m Vinos: las bodegas Adrian
Mathier producen 40 vinos dife-
rentes (Chasselas, Johannisberg,
Muscat, Malvoisie, Ermitage,
Gamay, Pinot Noir, Chardonnay,
Amigne, Petite Arvine, Heida,
Humagne blanco y tinto, Cabernet
Sauvignon, Syrah, Cornalin,
Merlot, Riesling, etc.).

gas, 5 empleados fijos en las vifias
y hasta trece, incluyendo a los
temporeros.

m Medallas en 2007: Medalla de oro
al Syrah «Diego Mathier 2006» en
Francia. En la Expovina de Zurich:
14 medallas de oro al mejor vino
blanco (La Petite Arvine), el mejor
Merlot y el mejor rosado de Suiza.
En las selecciones de vinos del Va-
lais: 12 medallas de oro. «Fue un
afio loco. En 2006 habiamos obte-
nido 15 medallas de oro (50 en
2007) pero habjamos concursado
con menos vinos. En total, hemos
ganado casi 250 medallas de oro.»
www.mathier.com
www.grandprixduvinsuisse.ch

das, segtin el tipo de vino, la re-
gién y el aio. En el paladar debe

tener volumen y armonta. Yo me

siento un poco como un cocinero

que busca el equilibrio entre la

acidez, la suavidad y el aroma.
Nuestra meta en la degustacion,
la mezcla y la vinificacion es en-
contrar una armonta, un equili-
brio entre la fruta, los taninos, el

alcohol y la acidez.» Y al descri-
bir su Pinot Noir ganador de la

medalla de oro, se vuelve poeta.
«Tiene una finura y unas caracte-
risticas muy especiales, con un

extraordinario equilibrio. iEl

vino es como un ser humano, y

este Pinot Noir es un dandy!>»
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