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Die Spargeln sollen jung und
zart sein. Sind die Stiele in Pa-
pler eingewickelt, dann scheue
man sich nicht, die Papierhiille zu
entfernen, um  das Wurzelende
Kontrollieren zu kinnen. Die Spar-
geln werden vom Kopfchen weg
gegen die Wurzel geriistet. Ganz
junge Spargeln werden geschabt.
Anf jeden Fall nur ein Schiilmes-
ser beniitzen, damit man nicht zu-
viel Abfille hat. Nun werden die
Spargeln geblindelt, mit Faden
umbunden und, mit den Kopfchen

Eine kleine

Spargeln mit gehacktem Ei

nach oben, in einen hohen Sup-

Sparsam sien

Mit
trachten wir

neidischen Augen be-
oftmals, dass des

genau glelch gepflanzt wie er.

Aber nur scheinbar, denn hiit-
ton/ it ‘wie gensi geachtet, so
wiirden wir gesehen haben, mit
welcher Liebe und Sorgfalt jo-
der cinzelne Setzling zur Hand
genommen und gepflanzt wor-
den ist, und wie griindlich der

Nachbar seine Schiitzlinge an-
gegossen hat.

Damit die jungen Pfliinzchen
zen aus dem Saat-

nicht vmetun darf. Setzlinge
soll man Bar el der
Wurzel fassen, sondern immer
A don Blittern. Zweitens mmass
das

lanzloch tief und weit
genug sein, damit sich die Wiir-
assen

zelchen senkrecht hinabl:

wenn ein junges P

pentopt gestellt. Dem
das nur knapp den Anfang der
Kopfchen erreichen darf, wird ein
Zitronenschnitz  beigefiigt. Das
Spargelwasser kann man nachher
als Suppe verwenden, mit den no-
tigen Einlagen versehen. Beim An-
richten werden die Spargeln mit
einer «sauce hollandaise> serviert,
oder die Spitzen mit Kse und ge-
hacktem, hartgesottenem Ei liber-
streut und mit ausgelassener But-
ter Uibergossen.

Delikatesse

Pro Person schlligt man 2 Eler
in eine Schilssel, hackt, wieder-
um pro Person, 30 g Schinken
fein und wiegt etwas Petersilie
und Zwiebeln. Zu'den verquirlten
Eler geben. In wenig Milch wird
1 Kaffeelotfel Fécule oder Mais-

Nun werden Elerférmehen (es sind
dies Emailférmchen, in denen man
die rohen Eier mit auf einen Aus-
flug nehmen kann) gut ausgefet-
tet. Die Biermasse einfiillen, mit
Leukoplast verkleben und mit ei-
nem Bindfaden zusammenhalten.
In heissem, nicht siedendem Was-
ser dick werden lassen. Halbieren
und mit Salat und Kaffee ser-
vieren.
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Wenn man dle Semﬂnlt zu
rwei ann, so haf
sich die !olgmde Methode ius-
wiihrt. Zuerst auf

a Warzeln schiebt und
andriickt.
Am besten pflanzt man an
bedeckm. Tagen oder dann ge-
nd. Muss man es doch
nntenm besorgen, so werden
die jungen Setzlinge, wenn die
Sonne schon stark scheint, mit
cingesteckten kleinen Tann-
Seten - le|cM beschattet, so
rascher an
ot Ilegen lokt, 20 schlapp e
trocken in der Sonme. Dies
Massnahme erspart einem —
das zeitraubende Wasse
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cherlei Methoden. Wir konnen

Saatgut spa
auﬂh gleich dafiir sorgen, dass
enden Pflinzchen bes-
ser wﬁch.un und einander nicht
von Anfang an Platz und Nihr-
stoffe wegnehmen. Wir streuen
darum unsere Samen nicht
‘wahllos iibers Beet oder in die
Furchen, sondern teilen sie
nach Furchenzahl oder Rillen
ab. Ganz feine Samen mischen
wir mit trockener Erde oder
S lamit sie sich besser
verteilen lassen.
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Rille oder eine leichi gewslbten Hand gleichmassig in die Rillan
fere Furche gezogen teit

Alpgiessen wil sorgfalig gehandhabi  So halt man o
‘schwemmt man das.

moat
sondern rings um den g

& anger, om anzow
pﬂqkn S-lzlmﬂ sty magl t

alichst unverlerat o

Fingern die Erde grindlich,
/m die junge Pllan; H
Schaufelchen zient man rin geherom ¢

die’ Worzeln en zum Angies

- und driickt nachher von beiden Seiten mit je 2

Fir ede Furche nimmi man nur das ensprechend

Setzling richiig in der Hand.

n bei der Wurzel fasst, so ve

inem mrnum.. Erdbalien Und brauch

urzelballen sollte
iben

serfiert er

cinen klcinen

5&%&%&%&%&%&%&%&%&%&%&%&%&%&%&%&%&%N%&%&%&%&%&%&%&%&%N%&%&%&%@%&%@%&%

1O arum audh nidht ?

Ich bummle durch die Gassen, ziellos, nur so aus Freude
am Bummeln. Da kommt mir in den Sinn, ich kdnnte cigent-
lich einen Bekannten besuchen gehen. Und richtig, ich treffe
ihn an.

«Sag, alter Kumpan, wie geht's denn immers, sagte ich

«Zeltgemiiss; wenn es gehen wiirde, hitte ich
jedenfalls auch nichts dagegens, brummt er zurtick und sicht
mich dabei kaum an.

«Aber du wirst doch gute Arbeit haben, nehme ich any,
erkundigte ich mich teilnehmen

<Gucie dich um, du stehat fa direkt davor.

or was denns, mache ich erstaunt.

(Nux\, vor unserm Geschiift, das meine Frau und ich kiirz-
Jich iibernommen haben; Schube und Bekleldungen, wie du
sehen kannsts,

Ich drehe mich um, und tatsichlich stehe ich vor der
Auslage eines Ladens, die reichlich mit Ware versehen ist.

«Sicher ein gutgehendes Geschift, das du da hast», werfe

twas von Geschéiftstiihrungs, erwidert er,
wie mir scheint, leicht gereizt.

Aber, mein Guter, davon bin ich itberzeugt, sicher.

75, bemerkte Bissig' In seiner Art
‘«Ach, rum denn sollte ich etwas dngegen haben? Im
Gegenteil, -ich finde es gliinzend, solch ein Geschiift zu ha-
ben, kanmat mir glauben, guter Fre

Grunde genommen beneide lc.h ihn nicht um die
Sorgen. die ein Geschéift mit sich bringt.

«Heutzutage kaufen ja die Frauen das Verriickteste in
Sachen Schuhen, wie man weiss,  deshalb ist anzunehmen,
dass du hier eine richtige Goldgrube gefunden hast, nicht
wahr> meine ich, um bloss etwas zu sagen

«Ja, eigentlich... du hast gut reden und... unter uns
gesagt, ich welss micht recht, ‘woran das ne liegt, aber mein
Laden will einfach nicht so richtig in Schwung kommen.
Ieh gebo mir die grisste Muhe, herauszufinden, was wir

recht machen> [Es hat ihn ordentlich Ueberwindung
gekostet. mir das zu sagen.
ch fithle mich nun doch verpflichtet, die Geschichte ernst
nehmen. Und aus diesem Grunde betrachte ich
‘Schaufenster eingehender. Aber alles ist Ism sinbzrhch Zur
Schau gestellt und macht einen netten Eindru

«Wie du siehst, habe ich auch ein neues Geschhilssnhll(l
anbringen lassen, ich mache Inserate im Anzeiger. Trotzdem
stehe ich hier und warte umsonst auf die geschiitzte Kund-
schaft; es ist zum Heulen.»

‘Wenn es bloss niciit gleich losgeht, denke ich und {iber-
lege, Was zu tun ist, da ich ein sehr menschenfreundlicher
Kerl bin.

jQun, sag cinmal bieiben demn die Lute. vor dinem
Schaufenster nicht stéhen, um sich die Sachen anzusehen
frage ich ihn

‘@och, das schon, aber elgentlich fun sle das nur ganz
fllichtig, so zwischen zwei Atemsziigen.

Zch legs dle Stim in Bulisn und Sesks pash vamn pente
ich nochmals den Gegenstand unseres Gespriches. Plotzlich
schiesst mir ein Gedanke dure.h den Kopf; ich erwisc
eben noch im. letsten Moment. Sollte das’ vielleicht die Lé-
sung sein? Ich versuche zu erkl

<Scha ginml er:, deins Ausstellung ist an sich absolut

ichtig, d gm es nichts zu meckern. Aber eln gmsser
Fehler st doeh In der Sache enthalten, D rausst
dere’ Preise hinsctzen; so wie dus jetzt hast. ist es_der
Kundschaft unbedingt zu billig, um wirken zu kénnen. Dort

e Damenschuhe zum Beispiel, die Toten mit den hohen Ab-
Stzen, Glo Keuft dir kein Densch s, eingDatne ert. pecht
nicht. Niemand wird Zutrauen haben zu dieser billigen Ware,
das ist’s, glaube mir, mein Lieber. Schreibe eine kleine Karte,
Preis 115

sch und veral b-chﬂede mmich, enfrieden, dem armien
Toutel e Tiee gegeben zu hal

Andern mittags komme ich ek fanda e inas Mo
Frau sagt: <Ich

berraschung an,
Irgendwie scheinen sie mir nich! g1u|z fremd zu sein; ob etwa
meine Schwester solche

«Was sagst du dazu? Sea sle 1 nu-m fabelhaft schi
fragt sie mich in heller Begeiste:

“Wo ‘hast du sie her 1>, Ecage ichy wur um etwas z sage

<Ich glaube, das Teisst Bissig’. Sind sie nicht
fein? Und denk dir ma, dieso Gelegenheit; in einem bekaon-
ten Geschilft wiiren sie bestimmt viel teurer.»

et ot

«Ja, eben, das ist ja das Schone — bloss 115 Franken.
Was meinst Du mun?>

J. Wiedmer.
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