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Gute und zeitgemiisse Lagereindeckung ge-
wiithrleistet eine storungslose Produktion

Das richtige, technisch. einwandfreie
Rosten von Kakaobohnen bildet dic
Grundlage der Qualitiitsprodulktion

Durch die maschinelle Vermahlung der ersten
Grundstoffe wird ein einwandfreies
Halbfabrikat erzielt

So eine Arbeit wird
ecigentlich nie fertig...

Dieser treffende Ausdruck Goethes findet Aufnakmen aus dem Betriebe der
besonders in unserer Zeit und vielleicht ge-

rade in der Schokoladefabrikation seine .

volle Bestitigung. Tag und Nacht laufen :
chne Unterbruch die Maschinen bei einer ;

Temperatur von zirka 40 Grad und kon-

chieren die Schokolademasse, gestalten sie

homogen und geben ihr jene wichtige Ei-

enart, welche den Fertigprodukten wvon : : A %
imor—sBitter und Amor-Milch den Schwei- .S chokolad_en—, Confiserie- und Bis-
zermarkt gedffnet haben. kuitfabriken AG., Randweg 7, Bern

Ansicht der Fabrik

Der technische Vorgang ist dem Besu- Tag und Nacht, wiihrend 48 bis 72 Stunden
cher der Fabrik offensichtlich, was aber wird die Schokolademasse bei Kkonstanter|
die Qualitit ausmacht, das bleibt dem Un- Temperatur von 40 Grad konchiert
eingeweihten verborgen und bleibt ¢in Ge- -
heimnis der Herstellung. Der beriihmte
Brillat-Savarin sagt in seinen Awusfiihrun-
gen diiber Tafelgeniisse, dass <«Schokolade
eine Mischung wvon gerdsteten Kakaobohnen
mit Zucker und Zimmet sei» . .. und es wére
leicht, eine erstklassige Schokolade zu fa-
brizieren, wenn sich das ganze Herstel-
lungsrezept in dieser Definition erschdpfen
wiirde. Aber so einfach ist es doch nicht.

Das Resultat, welches die Firma Amor

AG. in unserer Zeit erzielt hat, ist eine he-
sondere Leistung und nur dadurch méglich
geworden, dass jahrzehntelange Erfahrung,
Schulung der Arbeiter, Versuche und un-
ermiidliche Arbeit nach bestimmien Grund-
sitzen in Einklang gebracht wurden.

Die Fabrik wurde im Jahre 1857 —

Im Mélangeur findet ein weiterer durch-
greifender Mischprozess statt




frither Rooschiiz & Heuberger — gegriin-
det und war eine der ersten Unternchmun-
gen dieser Art in der Lorraine. Als ein
lebendiger Bestandteil = dieses Quartiers
wuchs das Unternehmen in Freud und Leid,
in guten und bosen Tagen, mit dem Stadt-
teil empor und bildet heute eine besondere
Stiitze des BErwerbslebens der Bevolkerung.
In dieser 90jéhrigen Bewdhrungszeit hat
das Unternehmen in Form und Art die von
der Zeit diktierte Entwicklung in allen Tei-
len der Produktion durchgemacht. Hs blie-
ben dem Unternehmen schwere Stunden des
Kampfes nicht erspart, und auch die - . e 7
;I:‘h:dl::hdzefiﬁznn, ﬁcgfﬁgagfj ;0::' rﬁ’:g Eine moderne Kilteanlage ermoglicht, dass Modernste Wickelmaschinen umgeben die’

: die in hochglanzpolierte Formen eingegossene Ausfuhrartikel mit ansprechender Hiille.
planvolle Disposition gebannt werden konn- Schokolademasse im Eintafelverfahren richtig Stengel werden eingewickelt
ten.

. erstarrt (abgekiihlt wird)
Das gute Einvernchmen zwischen Arbeit- TSR
geber mnd Arbeitnehmer sicherte den er-
rungenen Erfolg. Moderne Fabrikations-
~maschinen, helle Arbeitsriume und hygie-
- nische Binrichtungen beweisen, dass das
Unternehmen die Forderungen der Zeit er-
kannt und befolgt hat. Das Fabrikations-
programm umfasst Schokolade, Bonbons,
- Biskuits-Waffeln und Zwieback. Unter dem
markanten Amorzeichen sind die Produkte
‘allen zur Geniige bekannt, und wenn auch
der Krieg in der Herstellung Schranken ge-
setzt hatte, so wird die Zeit des Friedens
sicher das Versdumte nachholen. Amor-
Produkte tragen ihre Qualitdt in sich, und
es ist zu hoffen, dass diese auch in Zukunft
ihren guten Namen auch ausserhalb der
Grenzen bestiitigen werden.

ledes, auch das
tleinste  Produkt,
vird nach der Fer-
igung vom Fach-
nann - gepriift und
kontrolliert

In der Biskuit-Abteilung. Biskuits aller Art
werden in einem 13 Meter langen Tunnelofen
gebacken
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Fertiges Biskuit wird abgekiihlt und nachher Konfiseriefabrikations - Abteilung. Die heisse
in Biichsen verpackt Zuckermasse passiert die Walzmaschine. Es
et werden Sommer- und Winterbonbons
hergestellt

Der Versand der Produkte an die Abnehmer von Stadt
und Land erfolgt mit Camions, per Post oder Bahn.
Rund 10 000 Kunden werden: bedient




Teilansicht des kaufméannischen Biiros
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Frau Berger hatte gewiss recht, mit dem
Versli ihre kleinen Buben zur Arbeit anzu-
halfen. Es brauchte Selbstverfrauen, es
brauchte viel, viel Mut, das kleine Ge-
schaft mit ibermenschlicher Kraft aus
dem bescheidenen Umfange in giin-
stigere Bahnen zu lenken. Die Buben halfen
tapfer mit, und die Suppe schmeckfe wahr-
haft doppelf so gut.

Das Geschaff, welches die Mutter der
Frau Berger um das Jahr 1880 begonnen
hatte, war um die Jahrhundertwende, als
es vollends der Sorge der Frau Berger
anheimfiel, immer noch mehr als beschei-
den. Ohne Rast und Ruh, ohne Bedenken
und ohne Wanken schritf Brau Berger
ihren Weg, immer darauf bedacht, aus
ihren Buben rechte, schaffensfreudige Man-

Ein Blick in einen der Berger-Laden

Warenkontrolle beim Stadiversand

Griieh ufitab ijch de Glidere gjun)
€3 madht e friifche, frohe Nuef,
Und d’Suppe diinkt eim no jo guef

Aufnahmen aus der Firma Berger, Lorrainestr. 27 und 52, Ben .

Frau Berger ist die Mutter der Familie und der Angestellten

" ner zu machen. Die starke Hand und der
kluge Kopf der Frau Berger und ihre Licbe
2ur Familie schufen indes das fast Un-
mégliche. Aus dem unbedeutenden Quar-
fierladeli wuchs gesund und stark das
Unternehmen auf zum fithrenden Friichte-

) und Gemissespezialgeschaft  der Stadt
/ Bern.
Die Sohne Berger wurden mit dem

Unfernehmen gross und halfen leitend die
Fima von volkswirlschafllicher Bedeutung
1 schaffen. Wo Frau Berger im Anfang
Gemiise und Friichte handkorb- und hand-
kerrenweise zum und vom Marki fuhr, rol-
len heute hochgetiirmte Lastwagen, schwer-
beladen bald mit inléndischen Erzeugnis-
sen, die sich die Firma selber im Pro-
duklionsgebiet holf, bald mit Impori-
gifern, welche sie direki, feils sogar aus
Uebersee, einfiihri. Sowohl der Produzent
\ und Lieferant, als der Kunde rechnet

heute mit der warenvermifielnden Rolle
des Hauses Berger. Nichis ist vielen selbsi-
versténdlicher, als das ihr Bergerladen fag-
taglich mit frischen Gemiisen wohl ver-
sehen wird, selbsiverstandtich wie die fag-
lich frische Milch im Milchkastli, wie das
tagliche Leibblatt im Briefkasten.

(Photos W. Nydegger)

Nur gule Ware darf in die Berger-Laden gebrac
werden. Das Sortieren des auslandischen Blumenkoh
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Und bis vor kurzem noch und immer
und iberall stand Frau Berger miffen im
Befrieb, riistig und nie erlahmend zu diri-
gieren, anzuweisen, zu ordnen und zu
regeln. Im Mitlelpunkt der stefig wach-
senden Angestelltenzahl stand immer Frau
Berger, bis in die jingste Zeit. Mit ba'd
siebzig Jahren muss sie sich endlich, zwar
ungern, elwas Schonung auflegen, was sie

Die Gemisekellereien der Firma Berger
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Nach modernsten Prinzipien erstellte Reife-

ume fir Bananen

wahrend sechs Jahrzehnfen nie kannte.
Nicht nehmen lasst sie sich aber auch heute
noch, fiir das leibliche Wohl aller ihrer
Angestellien selbst zu sorgen. Eine gule
Mulfer bleibf, auch wenn das Geschaft
jahrzehnfelang ihre besten Kriffe bean-
sprucht hat, immer eine gute Mutter mit
verstindigem Herzen fiir die wahren Be-
diirfnisse der Jugend.
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