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Ansicht der Fabrik Véron & Cie. AG.

im Weyermanshaus

Der Grinder der Fabrik F. A.Véron
+ 1933

Bernischer '
Unternehmungsgeist

nutnanmen aus dem Betriebe der Firma Véron & Cie. AG., Bern

Im Jahre 1889 iibernahm Herr Fritz Albert Véron, der Griinder der Konserven-
fabrik Véron & Cie., AG. in Bern, das wviterliche Agentur- und Importgeschéft der
Kolonialwarenbranche.

Angeregt durch regelmaéssige Importe von Rohrzuckersirup fiir Spelsezwecke aus
England und Amerika, kam Herr F. A. Véron auf den Gedanken, selbst einen Speise-
sirup unter den Namen « Tafel-Melasse» in der Schweiz herzustellen, und er baute
zu diesem Zwecke in Weyermannshaus bei Bern, im Jahre 1898, eine kleine Fabrik.

Rasch wurde diesem urspriinglichen und ersten Fabrikationsartikel, der heute in
der Schweiz an fiihrender Stelle steht, weitere Produkte, wie Kunsthonig, Backhonig
und Fondant angegliedert. Spéter folgten andere Artikel, wie Konfitiiren, Backmarme-
laden und Fruchtsirupe.

Nach vielen Versuchen und Schwierigkeiten gelang dem Seniorchef unserer
Firma die Herstellung von Trockenmilch in Blocken und, um diesen neuen Artikel
herstellen zu konnen, wurde im Jahre 1912 die bestehende Fabrik nochmals vergrossert.

Teilansicht des Lagerraumes

Links: Arbeit an den Autoklaven




Teilansicht der Kocherei, einer der 20 Kessel im Betrieb

Die Blockmilch wurde nun regelmissig nach
Deutschland, Belgien und Italien in Schokoladefabriken
_exportiert. Leider war nach dem Weltkriege ein wei-
terer Export unmoglich, da die hohen. Schweizer-
Milchpreise jede weitere Konkurrenz mit dem ‘Aus-
lande verunmoglichten. i

Durch Angliederung von weitern Artikeln wie:

Fruits confits, .Orangeat, Citronat, Gemiise- und
Friichtekonserven aller Art, wurde eine zweite Ver-
grosserung der Fabrik notwendig, die im Jahre 1917
durchgefiihrt worden ist.

Rechis: Erbsenfabrikation am laufenden Band

Biichsenetikettiermaschine

Arbeit an der Konfituren- und Kunsthonig-Abfilimaschine



 Kandierte Friichte in erstklassiger Qualitdt

Die Produkte der Firma Véron & Cie. AG. und
séimtliche Spezialitdten fiir die Bicker und Konditoren
_ werden in der ganzen Schweiz verkauft. In den ersten
Nachkriegsjahren konnte auch ein recht bedeutender
Export, hauptsidchlich in Fruits confits, nach England
und Amerika erzielt werden. o

Seit dem Tode des Seniorchefs, Herr F. A. Véron.
im Jahre 1933, der mit rastloser Tétigkeit und Hingabe
den  Grundstock ' der Firma legte und dieselbe zu
einem bekannten Unternehmen ausbaute, wird das
Geschéft von seinen beiden #ltesten Sohnen weiter-
gefiihrt.

Wahrend der Friichte- und Gemiisesaison im Som-
mer werden zirka 200 bis 250 Angestellte, Arbeiter und
Arbeiterinnen beschiftigt. Es werden zudem Beeren-
‘kulturen in Marin bei St-Blaise unterhalten. Das
Hauptbezugsgebiet von Erbsen und Bohnen, die in
grossen Quantitdten bezogen und fir die Fabrik an-
gepflanzt werden, ist das Seeland mit den Ortschaften
Kerzers, Fraschels, Miintschemier, Galmiz und Sugiez.

Auch das eingangs erwihnte Agentur- und Import-
geschift der Kolonialwarenbranche hat sich in den
letzten Jahrzehnten in erfreulicher Weise entwickelt.
Mit ihren zahlreichen Verbindungen in allen Erdteilen
vermittelt diese Abteilung der Firma einen grossen
Anteil des schweizerischen Importes von Zucker,
Kaffee, Speisesl, Speisefett, Reis, Dorrobst, Hiilsen-
friichten usw. und hat sich besonders wihrend des
gegenwiirtigen * Krieges um die Landesversorgung
grosse Verdienste erworben,

" Emailtanks zur Lagerung von Konfitiren und Fruchtséften

Photos Nydegger

Versandfertige Ware wird verladen " Im Laboratorium der Fabrik. Arbeit am)

Refraktometer fir Zuckerbestimmung

Lieferungswagen der Fabrik fahren zur Kundschaft
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