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Srau und Haus

PRAKTISCHE HANDARBEITEN, ERZIEHUNGSFRAGEN, KUCHEN-REZEPTE

SHandarbeiten.
Perlarbeiten,

Wir beftaunen unter alten Handarbeitsd-
fchaben wunbderfeine, veic) gemufterte Perl-
fticteceien, Perlbeutel, Schniive, Ketten. And)
heute jdafit dag Runftgewerbe, jdhaffen ge-
fchicte Frauenhinde ausd diefem fdhonen Ar-
beitgmaterial dhnliche Kunijtwertlein, die wir
um ihred Facrben- und Formenjpieled und
nicht gulet um der Tedhnif willen berun-
dern. Diefe Perltecdhniten find Hier ecliutert,
die Arbeitdproben zeigen bden Gang der
Arbeit.

Die einfachite BVerarbeitung bder Perlen,
bag Aufreien zur Sdnur, daz Flecdhten
eingelner Schniive zum Dreiten BVand, ober
bag Berfledhten mit der Nabdel, ift nicht dar-
geftellt. Schon im Kindergarten werden ja
diefe Ritnfte an groben Perlen geiibt. Die
fhlichte Neihtechnit 1@kt fich aber verfeinern
und zu reizvoller Wirfung fithren, praftijd)
verwendbar fiiv Ketten, Giivtel, Armband,
Serviettentiug, audh fleinen Beuteldhen. Aud
pad Perlwellen und dagd Aufndhen von
Perlen auf Stramin darf nod) zu den
leichten Bevarbeitungdarten gezdahlt werden.

Bei der Perlfticterei ift die Hauptjdhie-
rigkeit, dbie Straminunterlage in der Gribe
fo zu wdhlen, daff die Perlen bei der Auf-
ndhweife einerfeitd den Untergrund gang
decten, andeverfeitd aber fid) feinesfallz {tofen.

Cine anbdere Avt, Perlen zu verarbeiten,
ift dag Perlhdfeln und Perljtricen. Die
Perlen werden auf den Arbeitdfaden aufge-
reibt, wie auj der BVorlage zu erfehen ift.
&3 laffen {ich herzige Portemonaiesd, Kinbder-
und Kommiijfiondtajdyen, Spielgitrtel 2. fer-
{tellen.

(Aud Cltern- Jeitjchrift) Ovell Fiigli, Jiicich.

von Mehl, Oel, Saly und Wein und badt | Eperweil und Brojamen und pregelt jie blof

! Ritdjen=-NRezete. z&
N S O T T T D

Kodrejepte  aus  dem  Jahre 1823.

Gange Eper mit Saaje. Sdwellt
die Eyer in fodendem Waffer piinttlid) fiinf
Minuten, zieht fie fdmnell in faltes Walfer,
jdalt fie jorgfaltig und gebt fie gan3; auf
diefe Art wird das Weike fteif, wibrend das
Gelbe nod) fadht ijt; man gibt fie mit einer
Rrduters, Kapriss, Andjoix- oder jeder andern
beliebigen Saage.

Gefiillter Salat. Sdywellt fed)s
Salattopfe eine Wierteljtunde, Fihlt und driidi
fic wobl aus, legt auf einem Tijd) die Blatter
jorgfaltig auseinander, thut in die Mitte eine
gute Fleijdfarce, dedt wieder Bldatier dariiber,
bindet fie und fodyt jie in einer leidi gewiirzten
VBriihe; dann madt man entweder eine Saake
daran obder Dbejtreut Ddiefelben mit Brojamen
und preglet jie oder tunft jie in einen Teig

jie im nten.

Crddapfeltfopf. Die CErdapfel werden
roh) Dbejdnitten und gebrddelt, in der Mild
gefodt, durd) das Pfefferbeden gedriidt, mii
Nidlen erdiinnert, in eine mit Wnfen bejtridyene
Jatte gethan, im  Wafjer getod)t und eine
Jiisfaae daran gemadt.

Jtalienifde Tervine., Thut ju un-
terft in eine irdene Cajjerole ¢in halbes Pfund
Reis, ein paar Cpeditreifen, ein altes Huhn
und jwei fleine Tauben, bededt es mit einem
Biertelpfund geweidten Linjen, |diittet eine
Maal lawes Waffer darauf, wiiryt es und
ftellet es 3ugededt drei Stunden in einen nidt
3u warmen Ofen.

Qebertiigelein. $Hadet eine gehiutelte
Leber fein mit Sal, Pfeffer, Krautern und
Sped, nehet fie mit guter Nidlen und lakt
dieg eine Dalbe DWierteljtunde auf Glut jteif
werden, nehmet dann ein geweidytes Nel, madei
von der Leber Kiigelein von der Grdfe ecines
Cyes, padet [ie wohl ein, Dbejtreidet Jie mit

gelb.

Gehadtes Rindfleifd.
Moden mit Sped, Mart, Salz, Spezerey,
[otten und dem Gelben von drei Eyern, mijdt
es wobl und bratet es vier Stunbden in einem
jugefleifterten Hafen. Man Iann ecine Saake
dazu madyen.

Hadet guien
Sda-

Wepfel-Miislein. Die Wepfel werden
bejdnitten, mit ein wenig WAnfen, Waffer und
Rofindyen  gefodyt und rved)t zerdriidt, bdann
bejtreidht man eine Turtiere wohl mit Anfen,
thut eine Ddide Lage Brojamen, hernad) bdie
Wepfel darauf, badt es und beftreut es mit
Juder.

Chofolade-Brodden. Nehmt  ein
Viertelpfund Juder, ein Adtelpfund fein ge-
jdhabte Chofolade, |dwingt bdas Weike von
jwei  Enern  bis fie fjtehen, vermengt alles
leidht, madt Haujden auf Papier und badi
diefelben. Man fann jie aud) in Juderbrod-
ober Robe de chambre-Papieren maden.
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