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Ist es nicht einzigartig, dal in einem
kleinen Lande wie die Schweiz, die fast
alle Rohstoffe fiir die Industrie impor-
tieren muB, immer wieder Produkte ent-
stehen, die wegen ihrer hervorragenden
Qualitit Weltgeltung erhalten und nach
{iberallhin exportiert werden konnen?
Mit Recht ist der Schweizer stolz auf
solche Leistungen, denn sie sind eine der
Voraussetzungen fiir seinen hohen Le-
bensstandard. Aber nicht nur Maschinen,
Apparate, Uhren und Produkte der Che-
mischen Industrie legen in aller Welt
Zeugnis ab von schweizerischer Tiich-
tigkeit: auch ein kleiner, unscheinbarer
Wiirfel, erstmals in Kempttal im Jahre
1907 auf einer einfachen Handpresse
entstanden, fand dank seiner Giite auf
der ganzen Welt Kiufer und Verbrau-
cher. Dieser kleine Wiirfel heit Maggi
Bouillonwiirfel.
*

Wohl gab Maggi schon vorher ein Bouil-
lon-Produkt in Kapseln heraus, an die
sich #ltere Leute noch erinnern werden.
Der kleine Bouillonwiirfel jedoch, dessen
Form und GréBe erst nach langen,
griindlichen Studien festgelegt worden
war, erwies sich in der Hand der ge-
schickten Hausfrau als so praktisch und
vielseitig verwendbar, daB der Ver-

brauch des Maggi-Bouillonwiirfels ins
Ungeahnte stieg.

An die Stelle der kleinen Handpresse von

annodazumal sind flinke, blitzblanke
Maschinen getreten, die im Laufe der
Jahre so vervollkommnet wurden, daf
sie nicht nur den Wiirfel pressen, son-

dern ihn sogleich auch einwickeln und

mit der bekannten gelb und roten Ban-
derole versehen. Eine kleine Abteilung
entwickelte sich derart, daB zwei eigene
groBe Gebiude dafiir erstellt werden
muBten, die zum Teil auch schon wieder
zu eng werden ... In einem fortschritt-
lichen Unternehmen, wie es die Maggi-
fabrik in Kempttal ist, steht die Ent-
wicklung eben nie still. Der kleine Bouil-
lonwiirfel gab den AnstoB zur Schaf-
fung verschiedener anderer Produkte
auf der Basis von Fleischextrakt. Alle
diese Erzeugnisse sind dazu bestimmt,
den verschiedensten Geschmacksrich-
tungen zu dienen. Das neueste Produkt
dieser Art ist der Goldbouillonwiirfel,
der eine helle, milde Bouillon ergibt.
3

Der klassische, kleine Bouillonwiirfel
bleibt jedoch wegen seiner hohen Quali-

tit und vielseitigen Verwendbarkeit, ein:

unentbehrlicher Helfer in den Kiichen
von arm und reich. Wie beliebt dieses
Produkt auch in andern Léndern ist,
geht schon aus den vielseitigen fremd-
sprachigen Etiketten hervor, die man
etwa bei einem Besuch in Kempttal be-

und fein siuberlich verpackt

le fiir Bouill

Produkte bei Maggi in Kempttal

merken kann. Aufler den uns geldufigen
Banderolen in deutscher und franzosi-
scher Sprache sehen wir DADI DI
BRODO MAGGI fiir unsere Tessiner,
damn aber CALDO MAGGI EN CUBI-
TOS, wenn eine stolze Spanierin oder
eine temperamentvolle Mexikanerin die
ferne Verbraucherin sein wird. Sendun-
gen nach dem englischen Sprachgebiet

. tragen als Etiketten MAGGIs BOUIL-

-

Hier werden die auf der ganzen Welt bekannten Maggi-Bowillonwiirfel mit Hilfe sinnreicher Maschinen geprelit

LON-CUBE, wihrend die blonde Schwe-
din im Laden MAGGIs BULJONG
TAERNING verlangt. In Holland da-
gegen und in Indonesien (frither holldn-
disch Indien), heift der Wiirfel MAG-
i"GIs “BOUILLON BLOKJE. * Natiirlich
gibe es noch mehr aufzuzéhlen, doch
lassen sich nicht alle Sprachen in unse-
ren Schriftzeichen wiedergeben, so zum
Beispiel die chinesischen Zeichen fiir
Maggi’s Bouillon: So wollen wir uns also
mit diesen Proben begniigen. Der Sie-

Zéhlmaschine fiir genaues Einfiillen der Maggi-B

geszug iiber die Welt (in zahlreichen
Staaten wird der Maggi-Bouillonwiirfel
in eigenen Maggi-Unternehmen herge-
stellt) griindet sich vor allem auf seine
Qualitdt, die auf eine gliicklich ausge-
wogene Verbindung von Fleischextrakt,
Gemiiseausziigen und anderen Zutaten
zuriickzufiihren ist. Ueber den Wert der
Bouillon fiir die menschliche Erndhrung
brauchen wir nicht viele Worte zu ver-
lieren: schon lingst haben maBgebende
Aerzte erkannt, daB Bouillon auf den
Korper einen wohltuenden und beleben-
den Einfluf} ausiibt. Gute Bouillon wirkt
glinstig ein auf die Absonderung der
Magensifte und regt die Gehirn-, Herz-
und Nierentitigkeit an, ohne aufzure-
gen. Und was wir in kranken Tagen so
gern genieBen, weil wir spiiren, wie gut
es uns tut, das ist uns in gesunden Ta-
gen erst recht willkommen: eine Tasse
herrlicher Maggi-Bouillon. Bg

illonwiirfel in Biich.

verschiedener Grollen
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