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Inhaltsverzeichnis zum Foliensatz
«Hygiene in der Truppenküche»

/o//e 77îe/wo

0 Zielsetzungen, Grundlagen
1 - Zweck der Hygiene und Sauber-

keit

- Hygienemassnahmen
2 Vermehrung von Keimen

3 Urheber von Krankheiten und
Lebensmittelverderb

4 Günstige Faktoren für die Keim-
Vermehrung

5 Erkennungsmerkmale verdorbe-
ner Lebensmittel

6 / 7 / 8 Persönliche Hygiene
9 Küchenhygiene

10 Abfälle

11/12/13 Lebensmittelhygiene bei der
Lagerung, Vorbereitung und
Zubereitung

14 Salmonelleninfektion

V / r

Inhaltsverzeichnis zum Foliensatz
«ACSD im Küchendienst»

Fb//e 77zema

1 Zielsetzungen, Grundlagen
2 AC-Schutzbereitschaft Wehr-

mann

3/4 Kriegsküche als Arbeits-, Lager-
und Schlafraum

5 Möglicher Standort einer Kriegs-
küche

6 Optimale Raumaufteilung
7 Wellblech-Unterstände

8 Genietechnische Beurteilung
9 Einrichten (Ausbaustufen) der

Kriegsküche

10/11 Verstärken der Fluchtwege /
Decken (Bsp)

12 Notkochplatz
13 Kochbetrieb in 3 Phasen

14 Verhaltensregeln im Fachdienst
bei AC-Bedrohung

15 ACSD-Schutzmassnahmen im
Vpf D

16 Schutz von Lebensmitteln
17 Wirksamkeit der Schutzmass-

nahmen bei Lebensmitteln

18 Schutz des Materials

19 Schutz bei Transporten

20 Wasservorrat

21 Improvisierte Wasservorräte

22 Wassergrube

23 Zusammenfassung

Termine

11.-20. Juli
18.-21. Juli
25./26. August
26. August
27. August
30. Aug.-4. Sept.

1./2. September

Stab GA: CISM-Meisterschaft mit Fünfkampf
Internationaler 4-Tage-Marsch

F Div 3/F Div 5: Divisions-Meisterschaften

Internationaler Militärwettkampf
Schöftler Wehrsporttag
Fera 89: Internationale Fernseh-, Radio- und
Hifi-Ausstellung
Geb Div 9: Divisions-Meisterschaft

Caracas/Venezuela

Nijmegen NL
Thun/Sursee

Bischofszell

Schöftland AG

Zürich

Gottschalkenberg
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