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**** (4) ****
£ Frage: |« Warum werden SEG-Poulets ** knuspriger und verlieren

beim Braten am wenigsten Gewicht? "Jp

** Weil sie
trockengekühlt sind!

d.h., wir kühlen und trocknen die Poulets mit
einem starken Luftstrom von 0°C und

vermeiden so, dass Wasser,
in Gewebe und Haut eingeschlossen,

in den Bratofen gelangt.

Wenn SEG-Poulets schon nicht billiger sind,
so dürfen sie ruhig besser sein!
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Wirksame, umweltfreundliche Ungeziefer-
bekämpfung ist Aufgabe der seriösen und
bekanntesten Fachfirma:
Insecta-Service, Abteilung der KETOL AG
Dr. ehem. Alfred Muhr
8157 Dielsdorf
Innerschweiz
Bern/Solothurn

Tel. 01 /853 05 16
Tel. 042/ 36 16 20
Tel. 031 / 24 48 19

GUTE IDEE
für den nächsten WK

Fleisch AG Luzern
gut und preisgünstig

Rinds-Vorderviertel Fr.
la Qualität, zerlegt, vac.
(Braten, Siedfleisch und Ragout)

8. - / kg

ZIGAN-Schinken Fr. 11.- /kg
Speck geräuchert Fr. 7.20 / kg

Weitere günstige Angebote offerieren wir Ihnen gerne zu Tagespreisen über:

Telefon-Nummer 041 41 71 21

258

Gewürz - Express
Baslerstrasse 90 4123 Allschwil

« H H /* 061 47 24 24

Gewürz-Sorf/mefife
WK klein 30.— WK mittel 40.— *
WK gross 50.— RS 90.—

entsprechend Abbildung

unzerbrechlich -f wasserdicht
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