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Wir haben das richtige Rezept,
um Profi-Qualität und günstige Preise
unter einen Hut zu bringen.

Ein grosses Sortiment von gegen 20 000 Artikeln zu haben, ist eine Sache. DißS

Sortiment stets zu besonders günstigen Preisen anbieten zu können eine zweite.
Aber dann noch immer das am Lager zu haben, was Hoteliers, Restaurateure, De^a

_

listen und andere Profis wirklich brauchen, das ist etwas, das nur ein Fachgeschäft hab

kann. I

Also haben wir beschlossen, ein Fachgeschäft zu sein. Nicht allein für Lebensmut ^
und Frischprodukte, sondern auch für Non-Food-Artikel. Alles, was es dazu braucht,, sin

einige sehr kompetente Mitarbeiter, die sich als Partner ihrer Kunden verstehen und o

ihre Nase dorthin stecken, wo der Wind im Markt weht.
Wenn Sie also wissen wollen, wieviele Sorten Aschenbecher am Lager sind, was i

Besteck gerade Mode ist, wie hoch die höchste Pfeffermühle ist, wie heiss die RechaU

werden, wieviele Liter durch einen Trinkhalm erster Güte fliessen, ob Sie mit der gröbst
^

Kelle anrühren können und was unsere Bettwäsche samt Frottetüchern alles aushä'

dann fragen Sie bitte.
cjg

Und noch etwas: Auch das grösste Sortiment enthält nie alles, was es gibt. Wenn ^
aber etwas wünschen, das nicht in unserem Sortiment ist, dann genügt ein Telefon, üt>

unsere Mitarbeiter werden das Gewünschte in bester Qualität und so preisgünstig w

möglich beschaffen. ^
Auswahl, günstiger Preis und Kompetenz, das sind also die Ingredienzen, mit

wir kochen. Natürlich kochen auch wir nur mit Wasser - aber garantiert immer mit frischß

- Alles Günstige aus einem HaU^
Prodega Moosseedorf Prodega Heimberg Prodega Emmenbrücke Prodega Egerkingen Prodega Hünenberg Prodega Prattein ProdegaiCh"' l7
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