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Gewürzassortiment «Truppenhaushalt »
Bestehend aus: Pfeffer, Curry, Paprika, Muskatnuss, Lorbeerblätter, Majoran, Thymian, Nelken,

Kümmel, Koriander, Rosmarin, Worcester-Sauce, Oregano

Preise: j

Kleinpackung für WK mit 100 Mann Fr. 29.—
Mittelpackung für WK mit 150 Mann Fr. 39.—
Grosspackung für WK mit 200 Mann Fr. 56.—

AKTION
Mayonnaise — Zitronensalt

HÄMO© HANS SCHAFFLÜTZEL 3063ITTIGEN bei Bern
PRODUKTE Postfach 73 Telephon 031 - 58 26 65

**** (4)****JUL _ \ / JULI Frage: #
* Warum «erden SEG-Poulets

«knuspriger und verlieren >>
beim Braten am wenigsten Gewicht?
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Weil sie
trockengekühlt sind!

d.h.,wir kühlen und trocknen die Poulets mit
einem starken Luftstrom von 0°C und

vermeiden so, dass Wasser,
in Gewebe und Haut eingeschlossen,

in den Bratofen gelangt.

Wenn SEG-Poulets schon nicht billiger sind,
so dürfen sie ruhig besser sein!

EdleL
WalliserWeine

vonPROVINS
VALAIS

Wir sind ein lebhafter Dienstleistungsbetrieb.
Für unsere Betriebs- und Finanzbuchhaltung
suchen wir einen jüngeren

EDV-Buchhaltungsfachmann
evtl. in Vorbereitung auf Eidq. Buchhalter-
diplom.
Schöne, neue und zweckmässige Büroräume
in Windisch, direkt zur N 1-Auffahrt Mägenwil.
Evtl. steht sonnige neue 3- oder 4-Zimmer-
wohnung zur Verfügung.
Bitte Kontaktaufnahme mit Walter oder Heinz
Knecht (056 42 01 01).

Gebr. Knecht AG, 5200 Windisch
Reisen — Transporte — Tiefbau
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